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Un tast de llengua 
 
Alguns apunts sobre la terminologia del tast de vins. Per començar, 
d’una degustació de vins també en podem dir tast (cata, en 
castellà). En un tast s’avaluen característiques del vi com el 
buquet (bouquet, en francès), la terbolesa (turbiedad, en castellà), 
la nitidesa (nitidez, en castellà)... 
 
També es valora en un vi l’any, l’anyada o la collita, que fa 
referència a l’any en què es va fer la verema i que condiciona la 
qualitat del vi, i si és jove o novell, de criança (crianza, en 
castellà)... 
 
Sigui com sigui comprarem el vi en un celler i no pas en una 
bodega, que és un terme castellà. En un restaurant, el sommelier 

ens pot aconsellar a més un maridatge. 

Infusions 
 

En temps de fred, sovint recorrem a les infusions, la més usual el 
te: te blanc, te verd, te vermell, te negre... El nom d’alguns tes 
fa referència a la seva procedència, com el te de Ceilan o el te 
Darjeeling, i d’altres mantenen una denominació anglesa, com el 
te Earl Grey o el te English Breakfast, que són dos tipus de te 
negre. 
 

Darrerament també s’ha popularitzat el roibos (rooibos, en 
anglès), infusió feta amb fulles de l’arbust del mateix nom, perquè 
no porta teïna. 
 
Altres infusions més tradicionals i sovint amb un ús medicinal són 
la marialluïsa (hierba luisa, en castellà), la camamilla o 
camamil·la (manzanilla), el marduix (mejorana), la til·la, (tila), el 

fonoll (hinojo)... 

CATALÀ A LA CARTA 
 


