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Cursos de catala basic, gratis
| en I’horari que vulguis

El mes de febrer s’obre novament el periode d’inscripcio als cursos
de catala. Les persones interessades poden inscriure-s’hi a partir
del 10 de febrer a Cambrils i a Vandellos i 'Hospitalet de I'Infant, a
partir de I'11 de febrer a Falset i a partir del 14 a Reus.

Per a les persones que necessiten entendre el catala i comencar a
parlar-lo, hi ha els cursos del nivell basic, que sén gratuits i per als
guals I'oferta horaria €s molt variada. També s’ofereixen cursos
adrecats a les persones que ja parlen en catala, perd que volen
perfeccionar I'expressié oral o aprendre a escriure-hi
adequadament.

Tota la informacié a www.cpnl.cat/reus.

CATALA A LA CARTA

Pebres

El pebre és una de les espécies més utilitzades universalment.
N’hi ha de molts tipus: pebre negre, pebre blanc, pebre
vermell, paprika, pebre rosa, pebre verd, pebre llarg, pebre
de Jamaica, pebre de Sichuan...

Bitxo

Un altre dels ingredients picants de la nostra cuina és el bitxo o
coralet (en castella, guindilla).

A Méxic

A la cuina mexicana el toc picant el dona el xili (en castella,
chile), que és una mena de pebrot petit i molt picant. Amb les
beines, es fa la salsa de xili. Una varietat del xili que se sol
emprar quan encara és verda és el xili de Jalapa (jalapefio).
Al Japo

A la cuina japonesa, s’empra com a condiment picant el rave
japones (wasabi), en pasta o ratllat.

Podeu consultar tots els numeros d'Al vostre servei a
www.cpnl.cat/xarxa/cnlreus/publicacions.html
Tel. 977 128 861 — assessoramentreus @cpnl.cat
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